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Papiralapu képzdsi program esetdben a szakénd szigndja:

slokironikusan megszerkosziell képzési program eselében legalabb fokozolt bizionsaga elekironikus aldirasa.
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1. Alapadatok
A képzési és kimeneti kiivetelmény alapjiin szervezhetd részszakmira felkészit szakmai oktatis:
1.1 A részszakma megnevezése! Szakicssegéd
angol nyelvii megnevezése: Chef Assistant
német nyelvli megnevezése: Hilfskoch/Hilfskichin
l-.i. A szakma megnevezése: Szakdcs
1.3 A szakma nzonosito szima: 410132305
14, | Agazat megnevezése: : Turizmus-vendéglitas
15 A részszakma besoroldsa az Eurdpai Képesitési 3
i Keretrendszer (EKKR) szerinti szint: )
16 A részszakma bwomlim a Magyar Képesitési )
i nt:
17 A részszakma bmmlisa a Digitilis Kompetencia |
. Keretrendszer szerinti szint: iz
A részszakma legjellemzibb FEOR szima és
1.8 , ; i 9236 - Konyhai kisegito
megnevezése: . =
A részszakma keretében ¢ 16 legjellemzibb tevéken el leirisa:
A szakdcssegéd a meleg és hidegkonyhai munka sordn kiegészitd és segité munkit végez. Felndata a
szakicsok munkdjénak segitése. Napi munkatevékenységét felettesei utasitdsa alapjdn végzi. Konkrét
1.9, feladatai kbzé tartozik a vendéglito termelés sorfin hasznalt alapanyagok ¢és nyersanyagok tisztitdsa és
clBkészitése, Zoldségeket, gylimblesdket tisztit, pucol, darabol, szeletel és elokésziti azokat a fozeshez,
siitéshez. Feleléssége a konyha tisztintartdsa, higiénia cldirdsok betartdsa, Munkajat és feladatait
minden esetben nagy odaligyeléssel és pontossaggal végzi.
| A képzés célja:
A képzés célja, hogy a képzésben résztvevd sajatitsa cl a Szakicssegéd részszakma megszerzéséhez,
1.10. kapesolddd munkakdr betdltéséhez sziikséges elmeleti és gynkorlati ismereteket, készsépekel &s
kompetenciakat,
i A képzési program célcsoportjat jelenti minden olyan személy, aki a belépési felicieleknek megfelel &
11 a szakmai programmal elérheto ismeretek, készségek és kompetencidk megszerzését tiizte ki célként
maga elé,
3 b A képzés sorin megszerczhetd knmpcmx.lik

Megérti, értelmezi a felettesei (vezetdszakics, foszakics, élelmezésvezerd, foszakics helyettes,
tlelmezésvezetd helyettes) kéréseit, utasitdsait,
o Kivilasztia a z0ldség, gylimoles és hisfélék elokészitéshez, darabolashoz sziikséges eszkbzokel,
kézi szerszamokat, tovibbd egy adott ételhez a receptaréban szereplé megfeleld alapanyagokat,
e Munkajit a vendéglitdsra vonatkozé munkabizionsigi és egészségvédelmi kbmyezetvédelmi
szabilyok, elbirdsok alapjdn vépzi,
Az ételek recepturiiban szerepld mennyiségeket, kimeéri,

o [lemeri a vendéglatd dizletben miikdd hierarchiat, munkakéri leirdsiban szerepld pontos feladatait.
o Ismeri a zoldség, gylimoles és his elokészitéshez, illetve darabolishoz hasznilt konyhai
kéziszerszimokat, eszkbzoket, és azokat biztonsagosan haszndlja. Ismeri a FIFO elvet. Alapszinten

ismeri a vendéglitasban hasznilt alapanyagokat és azok legjellemzGbb tulajdonsagait.
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Papliralapu képzési program esetéban a szakeénd szignoja:
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Ismeri a munkabizionsagi, balesetelhiritisi, thzbiztonsagi eloirdsokat, a teendéket rendkiviili
esctekben, Ismeri a kiimyezetvédelmi eloirasokat,

Ismeri a témeg &s tirtartalom mériékegységeket, a ménékegységek atviltdsat, tirazas helyes
alkalmazasat, o mérés miveletét.

Ismeri a konyhatechnologin alapmiveleteket,

Képes:

Torekedni a kindott utasitdsok pontos végrehajtisdra.

Végrehajtani a kiszabott feladatot, gazdasgosan és esziélikusan véger elokészitd és tisztitd
miiveleteket. Képes tirekedni a megfeleld mindségl nyersanyag kivilasztasira, Tarsas
helyzetekben figvelni a kortildne 1évikre, képes a balesetveszélyes helyzeteket megelbzni és
elharitam,

*  Feleldsségteljesen viselkedni. probléma esetén higgadian végrehajiani a sziikséges teenddket.
*  Tiorekedni a recepturiban szereplt mértékegységek pontos betartisara,
= Az étel jellegének megfeleld izesitésre, fiiszerezésre torekedni.
s A feladat elvégzése kivzben erkilesi és anvagi felelissége tudatdban ecselekedni.
* A balesetvédelmi és munkavédelmi eldirdsok betartdsa mellett, dnalldan dolgozni,. Betartva a
FIFO elvet, szlikség szerint érzékszerveire hagyatkozva sorrendet valtoztatni,
= Betartani a munkabizionsigi, cgészségvédelmi, balesetelharitasi, thzbiztonsigi, kirmyezetvedelmi
elbirdsokat,
s Ondlloan végezni mérési feladatait, érezni a felelésségét az éelekhez szlikséges pontos
mennyiségl nyersanyag-clokészitésnek.
* Az clézetesen begyakorolt konyhatechnoldgini muveleteket ondlldan elvégeznt a megismert
egyszerl ételek esetében,
2. A képzésbe valé bekapesolodas és részvétel feltételei
2.1. | Iskolai végzetség: alapfoki iskolai végzettség vagy a Dobbantd program elvégzése
2.2, | Szakmai végzetiség: .
2.3. | Szakmai gyakorlat: .
2.4, | Egészségiigyi alkalmassig: foglalkozisegészatgligyi alkalmassigi vizsgdlat: sziikséges
2.5 | Pilyaalkalmassdg: palyaalkalmassigi vizsgdlat: sziikséges
26. | Elzetesen elvart ismeretek: | -
2.7. | Egvéb feltételek: :
3. Tervezett képzési idé
3.1. | A képzés oraszama; 600 Hra
4. Tananyagegységek
A képzés tananyagegységeinek megnevezése: Oraszima bsszesen:
4.1, | Elikészités és élelmiszer-feldolgozis 335 Hra
Konvhai berendezésck és gépek ismerete, kezelése,
4.2, programozfsa 265 ora
3
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4.1. Tananyagegység
4.1.1. | Megnevezése: Elékészités és élelmiszer-feldolgozis
A részivevd azonosiija, csoportositia a konyhiban haszndlatos
412 | caiia: alapanyagokat & eszkdziket, melyeket helyesen  alkalmaz.
itz .J-' Alapkészitményeket dllit ¢ld a megismert anyagok, eszkizok és
technolégiik felhaszndlisdval.
Mmﬂmmw A képzésben részt vevl személyes jelenlétét vagy
413 képzési formak; interaktiv és tavolléti kapesolattal megvalosuld jelenlétét igényld
ol i (online) kontaktora:
munkaformik: egyéni és csoportos képzés.
A tananyagegység tartalmdnak és jellegének, valamint a ¢soport
Bsszetételének és igényeinek megfelelden a modszerek a kivetkezok
Megvaldsitisa sorin lehetnek: Eldadas, magyardzat, szemlélieiés, gyakorlati feladatok,
4.1.4. | alkalmazott képzési probléma szituicidk feldolgozisa, megbeszélés, egyiities ¢s Ondllo
m ck: ' tananyag feldolgozas, 8nallé tanulds, csoportos feladatmegoldas,
projektmodszer, rendszerezés, megfigyelés, feladatlap kidlidse,
irasbeli felelet, hizi feladat,
i
4.1.5. | Ornszima : 335 6ra
3
4.1.6, | Beszimithatd oraszima © 100 ora
4.1.7 | A tananyagegyséy tartalma:

Eldékészités — 95 om
A részivevik felismerik és csoportositjik a nbvényi és allati eredetll élelmiszercket.
Z6\dségek és gylimblesbk esetében beldtjik az idényszerliség fontossdgdt.

1. | Ismerik az el6készités milveleti sorrendjét: vilogatds, szdraz és nedves tisztitds, darabolas. Az
clikészitett alapanyagokat minél gyorsabban felhaszndljik.
A vigoallatok, szarmyasok, halak esetében tisztdban vannak a darabolis, filézés, csontozis, valamint a
rostirdny fogalmaval.
Alapmiiveletek, fliszerezés, izesités — 95 6ra
A részivevik megismerik és alkalmazazik a kivetkezd eljirasokat:
Feliiletkezelés: fényezés, dthuzis, bevonds, dermesziés
Elvezeti érték novelése: izesités, fliszerezés, szinezés, tisztitds, derités, parirozds, Ichabozds, sziirés

5 | Formaads: kiszirs, lepréselés, sajtolds, szeletelés, darabolds, passzirozds, kiszaggatds, sodras, fonds,

" | dresszirozis

Lazitas: jarulékos anyaggal, zsiradékkal, levegbbevitellel, egyeb mechanikai fiton
Osszedllitis: toltés, kikeverés, sszekeverés, pyaras, lernkas, rétegerds
Fiiszerezés, {zesités: bouquetgarni, fiszerzacsko, friss fliszerndvényck hasznilata, sozds (sofajtik),
édesités, savasitis, fzesitbkeverékek (sofrito, mirepoix, persillade)
Alaplevek, révidlevek, kivonatok és pecsenyelevek — 95 bra
A résztvevok megismerik a vilagos és barna alaplevek fajtdit. A hasonld technologiaval készii-16 hig
levesekhez képest a vildgos és barna alaplevek esetében jelentGsen kevesebb sot és fiiszert

3 alkalmaznak, mivel a késobbi felhaszndlds miatt (beforralds, koncentrilis) ezek az izek felerbsodnek.

* | Bama alaplevek (borjii, marha, sertés, kacsa, liba, vad) esetén a fozést megeldzBen elvégeznck egy

eriteljes piritast, s ezzel megadiik a késGbbi barna szint. Ezeknél a leveknél hosszabb fdzési idd
sziikséges.
Vildgos alaplevet (csirke, zoldség, hal) rovidebb fozési idovel készitenck.

4. Alupkészitmények ~ 50 éra

A résztvevék megismerik és elballijik a kdvetkezd alapkészitményeket:
~ fitszervajak: hidegen és melegen kevert fiiszervajak

Megegyezik o 4. pantbon megodott draszammal, és megegyelik a témakardk dsszdroszdmaval,

Kentaktérdtd| eltérd munkaforma slkalmazdsa esetén, ha ax o képzés drasedmaba beszdmithatd - egyih esetben nem relevdns.
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— farce-ok: miy- &s husfarce-ok

— piclevek: nvers és (ott paclé vadakhoz
- marinalds: citrom alap aromatikus készitmények, melyek elstsorban vilagos hi-sok, haluk,
zoldsépek és pylimblesik aromatizalasira szolgdlnak.
egyszeril gyurt tészta: sokoldald felhasznilhotosag, levesbetetek, kdretek készitésehez
— duxelles: gombapép, izesilésre és burkolisrn haszndlhato
~ muszlin martis: viligos,icjszines his- vagy halemulzit, amely t6ltelékként, habgaluskaként

liasznosithato
| A tananyagegység elvégzésérl | A tananyagepység elvégzésérsl nem keriil kiadasra kiilin igazolis,
4.1.8. | 52016 igazolds kiaddsanak A 7.2, pontban meghatdrozott feltérelek teljesitése esetén a képzés
feltétele(i): végén kertill kinddsra o tandsitviny
4.2. Tananyagegység
kaet Konyhai berendezésck és gépek ismerete, kezelése,
431 | Mogne : programozisa
A résztvevik megismerik és készségszinten elsajatitjdk a konyhiban
422, | célja: taldlhatd ?fzkhzﬂlft és pépek biztf)nsﬂg?s l'.lju.ti:r.qﬁlntét, Szliksép !i'.'.d,"l’?m
programozzik azokal, valamint kihaszndljik o bennilk rejld
lehetdségeket.
Mﬂgvalmmm alkalmazolt | A képzésben részt vevd személyes jelenlétét vagy
423 képeési formak: interaktiv és tavolléti kapesolattal megvalosuld jelenlétét igényld
@'J (online) kontaktéra:
munkaformak: epyeni €5 csoportos képzes,
A tananvagegység tartalmanak és jellegének, valamint a csoport
osszetételének és igényeinck megfelelden a modszerek a kbvetkezok
Megvaldsitdsa sorin lehetnek: Eldadas, magyarizal, szemléhetés, gyakorlati feladatok,
4.2.4. | alkalmazott képzési probléma szituiciok feldolgozisa, megbeszélés, egyiittes & onalld
modszerek: tananyag feldolgozis, ondllo tanulds, csoportos feladaimegoldas,
projekimodszer, rendszerezés, megligyelés, feladatlap  kitdlidse,
irdsbeli felelet, hizi feladat
3
42.5. | Oraszima : 265 Gra
i
4.2.6. | Beszdmithaté Graszima : 100 dra
427 (A tﬁnanyhgﬂﬂ#x tartalma:

Kéziszerszimok - 80 orn

A résztvevok megismerik a kéziszerszimok szakszertl hasznalatat, tisztitasuk ¢s karbantartdasuk
szahdlyait, megtanulnak kést élezni, Uzembiztosan dssze- és szétszerelik a husdardlét, a kuttert és az
epyszeriibb pépeket, gondoskodnak a szakszeri tisztintartdsukrol és tirolasukrol.

Hiitd= &4 fagyasztoberenderzések - 60 ora
A résztvevok ismerik o hiitd= &s fagyaszioberendezésck mukidesi elveit, tudjik kezelni és srikség

esetén progrumozni a fagvassto- és sokkoldkésziilékeket.

Fozi- éa siitbberendezésck — 60 dra

Ismerik a kiilonbtzd elveken mikddd hokozld berendezéseket, a villany és giztizemi stifket, Képesek
rendeltetésszerlien haszndlni, tsztantarani czeket, Tudjik kezelni és adott esetben programozni o
berendezéscket (pl. stitdkemencék, indukeios fGzolapok, kombipa-roldk, mikrohullami siitdk,

ﬁ.’nztii’wmk, keramialapos tizhelyek, ghetizhelyek, francia tiz-helyek).

Egvéb berendezések és gépek — 65 ora
[smerik és biztonsagosan haszndljik a ma mar egyre kevéshé kiilinlegesnek szamitd konyhai gépeket

¢és berendezéseket,

Megegyezik o 4. pontban megodott draszommal, 85 megegyezik o témokorok dsszdraszamaval.

Kontoktdratd! eltérd munkaforma alkalmozdsa esetén, ho az a képzés draszdmdba beszdmithato - egyéh esetben nem relevins.

Papiralapl képzési program eselében a szakérid szigndja: :
alekironikusan magszerkeszlell képzési program eselében legalabb fokozolt bizionsagu alekironikus alairasa,
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Ajhnlas:

— Pacojet: digitalisan programozzdk annak fliggvényében, hogy sorbet-t, fagylaltot, jégkrémet, mousse-
t, habot vagy martisalapot kell készitenitik.

~ Termomixer: képesck beprogramozni és kezelni egy komplex feladat ellitaséra. A berendezés, gyur,
aprit, dagaszt, keleszt, turmixol &s hbkezel,

— Szirito- és aszaloberendezés: udjdk programozni a nedvességtartalom csokkentésére alkalmas
berendezést.

~ VarioCooking Center: a legbsszetettebb programozisi feladatot igényld berendezést is képesek
bedllitani és hasznalni.

_ Sous-viderunner: az élelmiszerbiztonsigi szabalyok szigori betartdsa mellett tudjik programozni és
hasznilni a sous-vide berendezést,

A tananyagegyseg elvégzésérSl | A tnanyagegység elvégzéserdl nem kerdil kiadsra killén igazolds.
428 | sz0l6 igazolds kinddsanak A 7.2. pontban meghatdrozott feltételek teljesitése esetén a kepzés
Aeltétele(i): végén kerill kiaddsra a tanfsitvany.
5. Csoportlétszam
; i
5.1. | Maximalis esoportlétszim : 40 f6

6. A képzéshen részt vevé teljesitményét értékeld rendszer leirasa

Elbzetes tudis dia ikus) énckel

ek A résztvevd kérésére biztositott,

A fejlesztd értekelés szercpe, hogy o képzésben résztvevik fejlodését timogassa, a tanulasi igénycket

pontositsa, az oktatdk tanuldsszervezési feladatait segitse.

A képzés kbzbeni fejleszts énékelés modjai lehetnek:

= Visszukérdezés,

+ Gynkorlati feladatmegoldds,

« Képzésben részivevo visszajelzesel,

* Beszélgetds,

= Feladatlap kitoliése,

= Hézi feladat ellendrzése,

+ frisbeli felelet.

A fenti fejlesztd értékeléshez nem tartozik mindsités, a tanuldsi és tanitasi folvamatokat szolgdlja, nem

minosill szamonkérésnek,

A képzés kizbeni szamonkérésnck mindsiil a képzés idtartaminak felénél megvalositott Wfelévi™
6.2, | vizsga A félévit vizsga idGpontat, feladatait a képzd intézmény hatarozza meg.

A szamonkérés médja komplex, egyiittesen keriil értékelésre (100%):

- hézi feladatok értekelése,

- recept filzet vezetésénck érékelése,

- pyakorlati vizsga.

A megszerezhetd mindsitésck és a mindsitésekhez tartozd kovetelményszintek:

« Megfelelt: a zirovizsgin elért legalibb 61%-0s teljesitmeny

« Nem felelt meg: a zarovizsgdn elért 61% alaui teljesitmény.

Amennyiben a képzésben résztvevs nem vesz részt a vizsghn vagy azon nem felelt meg mindGsitést ér

el, a vizsga potlasara egyszer van mod a sikertelen vizsgat kvetd két héten belfil @ képzd intézmény

dltal meghatérozott idépontban,

A szAmonkérés modja, mindsitése megegyezik a , felévi” vizsgacval.

Nem felelt meg mindsités esetén figyvezetbi dontéssel a keépzésben részivevd kizarhato a képzésbol,
6.3. | Résztvevd zird (szummativ) ériékelése:

Zdrt rendszerd elektronikus tdvoktatds esetén nem relevidns,

6
Papiralapa képzés| program esetében a szakénd szignoja: H
slaktronikusan megszerkesztolt képzésl program eseldben legaldbb fokozolt bizionsagu alekironikus alairasa,
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A képzés zirovizsghval zérul,

A zirovizsgira boesitds feliélele a képzésen vald részvétel (a megengedett hidnyzis ménékének
figyelembevételével),

A zirdvizsga o képzés végén kerlil megtartasra, feladatait a képzd intézmény llitja dssze,

A szdmonkérés mbddja komplex, egyiittesen kertil értékelésre (100%):

- hizi feladatok ériékelése,

= recept flizet vezetésének érickelése,

= gyakorlati vizsga,

A megszerezhetd mindsitések ¢s a mindsitésekhez tartozo kovetelményszintek:
+ Megfelelt: a zirdvizsgan elért legalibb 61%-os teljesitmény
= Nem felelt meg: a zdrovizsgan elért 61% alatti teljesitmény.

Amennyiben a képzésben résztvevo nem vesz részt n vizsgan vagy azon .nem felelt meg” mindsitést ér
cl, n zardvizsga potlasira egyszer van mod a sikertelen vizsght kdvetd két héten belil a képzd
intézmény dltal meghatirozott idépontban.

A szdmonkérés modja, mindsitése megegyezik a zirovizsgiéval,

A képzés befejerésének feltétele a zardvizsgin vald .mepfelelt” mindsités elérése.

7. A képzés elvégzésérol szolo igazolids kiaddsanak feltételei

1.1

TANUSITVANY
A képeés elvegebasnil 82016 0| 5755 1 X171 ey 138, §

igazolés megnevesése: 1172020, (11, 7.) Korm, rendelet 22. § (1)

1.2,

A képzés elvégzesérol 52010 tamisitvany kiadasanak feltétele a felévi

vizsgin ¢és a zardvizsgdn  Megfelelt” mindsités megszerzése va
A kpzés elvégzisérdlszgle. | b S il o
igazolds kiaddsanak feltétele(i): | @ félévi vizsgin JNem felelt meg™ mindsités és a zardvizsgan elért

legalibb 81%-=0s credménnyel megszerzett  megfelelt” mindsités
MEESZErZese.

8. A képzési program végrehajtisahoz sziikséges feltételek

8.1,

Elméleti oktatd: a képzési tartalomnak megfeleld szakos tanin
szakképzettséggel, ennck  hidnydban &  képzési  tartalomnak
megfelelé  felsGfoka  végezettsépggel és  szakképzetisépgel vagy
felsifoki  vegzettsépgel ¢ a képzés anulminyi  teriiletének
Személyi feltételek: megfeleld szakképesitéssel rendelkezd oktato.

Gyakorlati oktaté: a képzési trtalomnak megfeleld felsofoki
végzeuséggel és szakképzettséggel vagy a képzés tanulmanyi
terilletének megfelelt szakképesitéssel és legalabb Gtéves szakmai
_gyakorlattal rendelkez oktaté,

B2,

Az oktatot képzd intézmény foglalkortatjs munkaszerzddéssel,

Személyi feliételek . Rz
! isdnal i megbizasi szerzdéssel vagy az oktatd alkalmazdsat bizonyitd mas
i k modin; szerzidéssel.

8.3,

Targyi feliélelek: A képzésben részt vevl személyes jelenlétét igényld képzési rész
esetén:

A résztvevok  lészdmanak  megfeleld  oktatdlerem a  hozza
kapcsolodd  berendezési targyak: flipchart tibla vagy kivetitd,
tanuldi és tandr letszamnak megfeleld asztal és szék, oktatdi
luplop/személyi szamitogeép, szoftverek, intemetelérés.

A képzésben részt vevh interaktiv és  tivolléti  kapesolattal
megvalosuld jelenlétét igényld, képzési rész esetén:

= intérmeny részerdl: a képzési program megvaldsitisihoz szilkséges
szamitastechnikal eszkozok, internetelérés, a képzési programban
alkilmazott szoflverek;

= képzésben résztvevd részérdl: o képzés elvépzéséhez résztvevii
oldalrdl  sziiksépes  szamitdstechnikal  cszkdzdk  (példaul
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Papiralapu képzési program asatéban a szakénd szigndja:

slakironikusan magszerkesztell képzésl program asetében lagalibb fokozotl bizionsagl alekironikus nlnlrhn:



BLUEDOT STUDIO KFT.
Engedélyszam: E/2021/000123

Szakmal program
Szakdcssepéd reészszakma

laptop/személyi szdmitdgép/tablet/okostelefon, mikrofon,

webkamera) é3 internetelérés,

Eszkozjegyzék:
= Burgonyakoptatd = burgonyaszeleteld - zoldség szeleteld
= Egyetemes konyhagép
* Elektromos kisgépek
* Fézd-siltdedények
= Kézi szerszimok
= Kézi turmix
= Mérleg
= Mosogatdgép - edénytisztitd gép - evieszkiz szirito
= Mosogatomedencék
= Munkaasztalok
= Olaj-gyorssiitd
Képzéshben résztvevl sajat hasznidlatd munkaruhdja és alapvetd
személyes eszkdzei:
s Fehér sapka
szakdcs nadrig
3 db fehér konyharuha
fehér kitény
konyhai csiszisgatld
zirt cipd (erdsitett orr résszel)
szakicskés
kisméret hiztartas kés
fenbacél
z01dség- &5 gyvlimdleshimozo eszklz
tdrold roll tiska
microplane reszeld
caipesz,
cukrisz spatula,
szilikon spatula,
1dézitd,
kis méreti grammos mérleg,
3 alap habzsik nyomdfe),
santoku kés

- & & & B & & 5 ® & & & 8 & & & " »

A képzéshez srilkséges targyi feltételek, eszkdzdk meglétét a
felnGttképzd tulajdonjog, haszndlati jog, bérleti jogviszony vagy
egyéb haszndlatra irdnyuld jogviszony alapjan biztositja.

A képzésben részt vevd interaktiv és  tivolléti  kapesolattal

4 Tirgyi feltételek biztositisanak | megvalosuld  jelenlétér igényld képzési rész escién a képzés
4. madija: clvégzéséhez  résztvevii  oldalrdl  szilkséges  eszkoziket,
szamitistechnikai  eszkozodket ¢&s  internetelérést a  képzésben
részivevd sajat eszkdzeként biztositja.
Képzésben résztvevd sajit  haszndlatd  eszkdzeit a  képzésben
résztvevd sajdt maginak biztositja,
1 5 A képzéshez kapesolodo egyéb |
"2 | specidlis feltételek:
A képzéshez kapesolodo egyéb
8.6. | specidlis feltételek biztositisinak | -
médja:

9. Szakmai vizsga

A részszakma megszerzésére irinyulé szakmai vizsgit nem a képzd intézmény szervezi és bonyolitjn. A
részszakmira felkészitd szakmai oktatishoz kapesolddéan a részszakma megszerzésére irinyuld szakmai
yvizspiat akkreditdlt szakképzési vizspakizpont szervezhet, A szakmai vizsga megsrervezdséhez szilkséges

Papiralapl képzésl program eseléban a szakénd szigndja:
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alektronikuzan megszerkesziet! képzési program eseldben legalabb fokozot! biztonsagu elekironikus amtraan:




BLUEDOT STUDIO KFT. Szakmai program
Engedélyszam: E/2021/000123 Szakdcssegéd részszakma

feltéielek &3 a szakmal VIZSED vizsgatevekenységeinek részletes leirasa a
hetps://akkreditaltvizsgaztatas.ikik.hu/  weblapon  érhetdk el o Képzési és kimeneti  kovetelménvek,
Programiervek meniipontbun,

A részszakma megszerzéséral kiallitott szakmai bizonyvitvany szakképesitést tanusit és legalabb cgy munkakdr
betdltésére képesit.

A szakmal vizsgira bocsitis feltétele:
A részszakma megszerzésére iranyuld képzés teljesitése, melyet a képzd intézmény altal a felndttképzési
adatszolgaltatasi rendszerben Kidllitott tanasitviny (7.1, pont) igazol.

| Egyeb feltételek; -
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Papiralapu képzés| program oselében a szakerld szigndja: H
alekironikusan magszerkesziell képzési program eseldben legalabb fokozoll biztonsagd elekironikus alairdsa,

i



BLUEDOT STUDIO KFT,
Engedélyszam: £/2021/000123

Szakmal program
Szakacssegéd részszakma

10. Az elGzetes mindsités ténye

j A képzési program elzetes mindsitése megtiriént,

Az clézetes mindsités helye: Budapest

Az elzetes minbsités iddpontja: 2026.02.23.

“,"‘“"’E IM'::“HI “"” lmﬁw FS2/2020/000047
-rmmwmm 7
aldirdsa/elektronikus aldirdsa: L@W«_ «ﬁm
Felndttképzd intézmény képviseliének ¢ A
ﬂiﬁwmmunm i a1

Papiralapu képzési program aseiében a szakénd szignoja:

BLUEDOT STUDID Kit,
1088 Bp,, Brody Sdndor utca 44,
Addszam: 13090584-2.42
Banksz.: 107003 786938364551 100005

10

alakironikusan magezarkaaziell képzéal program asatdében lagalabb fokozolt biztonedgu elaklronikus nlélrﬂu




BLUEDOT STUDIO KFT. Szakmai program
Engedelyszém: E/2021/000123 Szakdcssegéd részszakma

SZAKERTOI VELEMENY

Képzés (képzési program) megnevezése | Szakdcssegéd

Felndttképzo megnevezése és BLUEDOT STUDIO KFT.
engedélyszima: E/2021/000123
Szakértdi megillapitisok

l. A képzési program tartalma megfelel a felndttképzeésrol 32610 2013, évi LXXVIL torvénynek és
szakmai oktatds vagy szakmai képzés esctén a szakképzésrol szolo torvénynek és a szakképzésrdl sz6lo
trvény véprehajtisiral sz616 kormianyrendeletnek.

2. A képzési programban meghatirozott trtalommal, feliélelekkel és modon, valamint a képzéssel
érintett ¢élesoport szamira megszerezhetdk a képzési programban megjeldlt kompetenciak,

3. A képzési program minden oldala folyamatos oldalszdmozassal van ellitva, és papiralapt képzési program
esetében az dsszeflizésre Ugy kerlilt sor, hogy annak szétvalasztisira sériilésmentesen nincs lehetdség.

Szakértdi vélemény kelte Budapest, 2026.02.23,
Felnbttképzési szakértd neve, Dr. Kuttner Adam
nyilvintartisi szima F$2/2020/000047

Felngitképais szakéntd
slbirdsa/elektrontkus aliiris MWM/L L{W
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