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1. Alapadatok

A képzési és kimeneti kivetelmény alapjén szervezhetd részszakmdra felkészité szakmai oktatis:

1.1. | A részszakma megnevezése: Szakdcssegéd
1.2. | A szakma megnevezése: Szakacs
1.3. | A szakma azonositd szdma; 410132305
1.4. | Agazat megnevezése: Turizmus-vendéglatas
15 A részszakma besorolésa az Eurdpai Képesitési 3

" | Keretrendszer (EKKR) szerinti szint:
1.6 | A részszakma besoroldsa a Magyar Képesitési 3

" | Keretrendszer (MKKR) szerint szint:
17 A részszakma besoroldsa a Digitilis Kompetencia 3

""" | Keretrendszer szerinti szint;

A részszakma legjellemzibb FEOR szama és o

1.8. S s 9236 - Konyhai kisegité

A részszakma keretében elldthatd legjellemzbb tevékenység, valamint a munkateriilet leirdsa:

A szakdcssegéd a meleg ¢és hidegkonyhai munka sordn kiegészitd és segité munkat végez. Feladata a
szakacsok munkajanak segitése. Napi munkatevékenységét felettesei utasitdsa alapjan végzi. Konkrét
1.9. | feladatai kézé tartozik a vendéglaté termelés sordn hasznalt alapanyagok és nyersanyagok tisztitdsa és
elokészitése. Zoldségeket, gyiimblessket tisztit, pucol, darabol, szeletel és elokésziti azokat a fozéshez,
siltéshez. Felelssége a konyha tisztantartdsa, higiénia eldirdsok betartdsa. Munkaijat és feladatait

minden esetben nagy odafigyeléssel és pontossiggal végzi.

A képzés célja:

1.10 A képzés célja, hogy a képzésben résztvevd sajatitsa el a Szakacssegéd részszakma megszerzéséhez,
“ | kapesolodé munkakér betbltéséhez szilkséges elméleti és gyakorlati ismereteket, készséoeket és
kompetenciakat.

A képzés célesoportja;

L1t A képzesi program célesoportjat jelenti minden olyan személy. aki a belépési feltételeknek megfelel és
© | aszakmai programmal elérhetd ismeretek, készségek és kompetencitk megszerzését tiizte ki célként
maga elé,

A képzés sordn megszerezhett kompetencidk:

* Megérti, értelmezi a felettesei (vezetdszakdacs, foszakics, élelmezésvezetd, foszakics helyettes,
¢lelmezésvezetd helyettes) kéréseit, utasitasait,

* Kivélasztja a zldség, gylimdles és hisfélék elokészitéshez, darabolashoz sziikséges eszkozoket, kézi
L12. | szerszamokat, tovabba egy adott ételhez a receptiiraban szereplé megfeleld alapanyagokat.

* Munkajat a vendéglatasra vonatkozd munkabiztonsagi és egészségvédelmi kémyezetvédelmi
szabdlyok, eldirasok alapjan végzi.

* Az ételek receptirdiban szereplé mennyiségeket, kiméri.
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2. A képzésbe valo bekapesolodis és részvétel feltételei

2.1. | Iskolai végzettség: alapfoka iskolai végzettség vagy a Dobbanté program elvégzése

2.2. | Szakmai végzettség: -

2.3. | Szakmai gyakorlat: -

2.4. | Epészségligyi alkalmassag: Foglalkozasegészségiipyi alkalmassagi vizsgdlat sziikséges

2.5. | Palyaalkalmassag: Palyaalkalmassagi vizsgalat; szitkséges

2.6. | Elbzetesen elvart ismeretek: &z

27. | Egyéb feltételek: s

3. Tervezett képzési idé

3.1. | Aképzés braszama: 600

3.2. | Megengedett hidnyzis mértéke: Maximum 30 éra (5 %a):

4. Tananyagegységek

] G L TR i Elméleti | Gyakorlati | Oraszama
fh KEpac o 52 2 e S i éraszdma: dryi'lsﬁma: Bsszesen:
Elikészités és élelmiszer-feldolgozds: El6készités;

Alapmiiveletek, fiiszerezés, izesités; Alaplevek,
A rividlevek, kivonatok és pecsenyelevek: 0 a8 B
Alapkészitménvek
Konyhai berendezések és gépek ismerete, kezelése,
42 programozisa: Kéziszerszimok; Hitd- és 0 318 318
| fagyasztoberendezések; Foz6- és siitéberendezések;
Egyéb berendezések és gépek
A képzés Gsszes 6raszama: 0 600 600

4.1. Tananyagegység

Eldkészités és élelmiszer-feldolgozas: ElGkészités;
4.1.1. | Megnevezése: Alapmiiveletek, fliszerezés, izesités; Alaplevek, rividlevek,
kivonatok és pecsenvelevek; Alapkészitmények

A résztvevd azonositja, csoportositja a konvhaban haszndlatos
4.12. | cetia: alapanyagokat s eszk6zGket, melyeket helyvesen alkalmaz,

et Alapkészitményeket 4llit eld a megismert anyagok, eszkozik és
technologidk felhaszndlasaval.

A képzésben részt vevd személyes jelenlétét vagy interaktiv és
Megvaldsitisa sordn alkalmazott tavolléti kapcsolattal megvalésuld jelenlétét igényld csoportos

312 munkaformék: képzés: frontalis oktatas, egyéni feladatmegoldas, csoportos
munka, kooperativ csoportimunka,
A tananyagegység/modul/témakor tartalménak, jellegének, a
414, | Megvaldsitisa sordn alkalmazott megvalositas soran alkalmazott munkaforménak, valamint a

képzési modszerek: csoport dsszetételének és igényeinek megfeleloen a modszerek a
kiivetkezok lehetnek: eldadds, magvarazat, szemléletés,

A szakénd szigndjm __° i
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megbeszélés, rendszerezés, megfigyelés, egyiittes és onilld
tananyag feldolgozas, csoportos feladatmegoldds, gyakorlati
feladatok megoldasa, projektmadszer, feladatlap kitdliése, irasbeli
felelet, hazi feladat.

282 dra, melyb&l 282 éra gyakorlat.
4.1.5. | Oraszéma': A gyakorlat gyakorlati helyszinen (tanmiihely, tizem stb.) keril
' lebonyolitasra.
4.1.6. | Beszamithatd 6raszama®: 0 dra (elmélet)
4.1.7 | A tananyagegység tartalma:
Elékészités — 88 éra
A részivevik felismerik és csoportositjak a ndivényi és dllati eredetil élelmiszereket.
Zildsépek és gyiimilesik esetében belatjdk az idényszeniség fontossdedt.
1: Ismerik az elokészités miveleti sorrendjét: valogatas, szdraz és nedves tisztitas, darabolds. Az eldkészitett
alapanyagokat minél gyorsabban felhasmmaljak.
A vagdallaiok, szamyasok, halak esetében tisztaban vannak a darabolds, filézés, csontozés, valamint a rostiriny
fogalmaval.
Alapmiiveletek, fliszerezés, izesités — 88 dra
A résztvevOk megismerik és alkalmazzak a kivetkezd eljardsokat:
Felilletkezelés: fényezés, athuzis, bevonds, dermesziés
Elvezeti éniék novelése: izesités, fiiszerezés, szinezés, tisatitas, derités, parirozas, lehabozds, sziirés
2 Formaadas: kiszirds, lepréselés, sajlolas, szeletelés, darabolds, passzirozds, kiszaggatds, sodrés, fonas,
" | dresszirozds
Lazitas: jarulékos anyageal, zsiradékkal, levegtbevitellel, egyéb mechanikai dton
Osszeallités: w0ltés, kikeverés, dsszekeverés, gyiiras, lerakas, rétegezés
Fliszerezés, izesités: bouquetgani, fliszerzacsko, friss fiiszemdvények hasznalata, sozas (sofajtak), édesités,
savasitas, izesitbkeverékek (sofrito, mirepoix, persillade)
Alaplevek, rovidlevek, kivonatok és pecsenyelevek — 88 éra
A részivevok megismerik a vildgos és bama alaplevek fajtdit. A hasonld technolégidval készil-6 hig
levesekhez képest a vilagos ¢s bama alaplevek esetében jelentisen kevesebb sot és fliszert alkalmamak, mivel
3: a késobbi felhaszndlas mian (beforralis, koncentralas) ezek az izek felerdssdnek,
Bama alaplevek (borji, marha, sertés, kacsa, liba, vad) esetén a fozést megeldzben elvégemek egy erdteljes
piritast, s ezzel megadjak a késobbi bama szint. Ezeknél a levekné] hosszabb fozési ido sziikséges.
Vildgos alaplevet (csirke, ztldség, hal) riividebb fozési idovel készitenek.
Alapkészitmények — 18 6ra
A részvevok megismerik és elballitiak a kovetkezd alapkészitményeket:
—fiiszervajak: hidegen és melegen kevert fiiszervajak
— farce-ok: méaj- és hisfarce-ok
4 — paclevek: nyers és fott paclé vadakhoz
" | —marindlds: citrom alapi aromatikus készitmények. melyek elsdsorban vildgos hi-sok, halak, z6ldségek és
gviimdlesok aromatizaldsara szolgdlnak.
— egyszeri gyurt iészta; sokoldalil felhasznilhadsdg, levesbetétek, koretek készitéséhez
— duxelles: gombapep, izesitésre és burkoldsra hasmalhaté
— muszlin mdrtas: vildgos tejszines his- vagy halemulzid, amely tiltelékkeént. habgaluskaként hasznosithatd
A tananyagegység elvégzésérol A tananyagegység elvégzésérdl nem kerill kiadasra kitlon
4.1.8. | szolo igazolas kiaddsinak igazolds. A 7.2. pontban meghatarozott feltételek teljesitése esetén
feltétele(i): a képzés végeén keriil kiaddsra a tantsitvany

! Megegvezik a 4. pontban megadott draszdmmal, és megegvesik a émakdrik dsszoraszdrmaval,

? Kontaktordtél eltérs munkaforma alkalmazdsa esetén, ha a=a képzés drassdmdba beszdmitharé - egvéh esetben nent relevans.

a '“\,I\_l 2 l'\
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4.2, Tananyagegység

Konyhai berendezések és gépek ismerete, kezelése,
programozisa: Kéziszerszamok; Hiito- és

4215 Mepnevezose fagyasztoberendezések; Fozo- ¢s siitoberendezések; Egyéb
berendezések és gépek
A résztvevok megismerik és készségszinten elsajatitjak a
422, | célja: konyhdban talalhaté eszkiz0k és gépek biztonsdgos hasznalatat,
e Sziikség szerint programozzak azokat, valamint kihasznaljak a
benniik rejlé lehetdséeeket.
A képzésben részt vevd személyes jelenlétét vagy interaktiv és
423 Megvalésitisa sordn alkalmazott tavolléti kapesolattal megvalosulé jelenlétét igényld csoportos
| munkaformik: képzés: frontilis oktawds, egyéni feladatmegoldas, csoportos
munka. kooperativ csoportmunka.
A tananyagegység/modul/témakér tartalmanak, jellegének, a
megvaldsitds soran alkalmazott munkaforménak, valamint a
csoport dsszetételének és igényeinek megfeleléen a modszerek a
424 Megvaldsitisa soran alkalmazott kivetkezok lehetnek: eldadas, magyardzat, szemléltetés,
= | képzési modszerek: megbeszélés, rendszerezés, megfigyelés, egyiittes és 6nalld
tananyag feldolgozas, csoportos feladatmegoldds, gyakorlati
feladatok megoldasa, projektmdédszer, feladatlap kitdltése, irasbeli
felelet, hazi feladat.
318 dra. melybol 318 dra gyakorlat.
4.2.5. | Oraszima’; A gyakorlat gyakorlati helyszinen (tanmiihely. {izem stb.) keriil
lebonvolitasra.
4.2.6. | Beszamithatd 6raszdma®; 0 éra (elmélet)
4.2.7 | A tananyagegység tartalma;
Kéziszerszamok — 88 6ra
1 A résztvevok megismerik a kéziszerszamok szakszerli hasznalatat, tisztitasuk és karbantartasuk szabdlyait,
E megtanulnak kést élezni. Uzembiztosan dssze- és szétszerelik a hisdaralét, a kuttert és az egyszeribb gépeket,
gondoskodnak a szakszeni tisztantantdsukrdl és troldsukral.
Hiitd- és fagyasztoberendezések — 88 dra
2 A résztvevok ismerik a hiitd- és fagyasztdberendezések milkiidési elveit, tudjak kezelni és szilkség esetén
programozni a fagyasz16- és sokkolokésziilékeket.
Fizl- és stitbberendezések — 88 6ra
Ismerik a kiillonbdzo elveken miikodd hokozld berendezéseket, a villany és géziizemil sitoket. Képesek
3. | rendeltetésszertien haszndlni, tisztdntartani ezeket. Tudjék kezelni és adott esetben programozni a
berendezéseket (pl. sitbkemencék, indukcios fozolapok, kombipa-rolok. mikrohullim stitk, fozbiistok,
keramialapos tiizhelyek, géztiizhelyek. francia tiiz-helyek).
Egyéb berendezések és gépek — 54 éra
Ismerik és biztonsagosan hasznaljdk a ma mar egyre kevésbé kiilonlegesnek szamito konyhai gépeket és
berendezéseket.
Ajanlas:
— Pacojet: digitdlisan programozzak annak filggveényében, hogy sorbet-t, fagylaltot, jégkrémet, mousse-t, habot
vagy martasalapot kell késziteniiik.
4. | —Termomixer: képesek beprogramozni és kezelni egy komplex feladat ellatdsdra. A berendezés, gytr, aprit,

dagaszt, keleszt, turmixol és hokezel,

= Sziritd- és aszaloberendezés: wdjak programozni a nedvességiartalom csikkentésére alkalmas berendezést.

— VarioCooking Center: a legbsszetettebb programozasi feladatot igénylé berendezést is képesek bedllitani és
hasznélni.

- Sous-viderunner: az élelmiszerbizionsagi szabalyok szigor betartisa mellett tudjik programozni és hasznalni
a sous-vide berendezést.

* Megegyezik o 4. pontban megadott draszémmal, és megegyezik o témokdrdk Gss2érasrdmadval,
# Kontaktdrotd! eltérs munkaforma alkelmozdsa esetén, ho oz o képzés braszémdba beszémithats - egyéb esetben nem relevdns.
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A tananyagegység elvégzésérdl A tananyagegység elvégzésérdl nem kerill kiaddsra killén
4.2.8. | szo6l6 igazolas kiadasanak igazolds. A 7.2. pontban meghatdrozott feltételek teljesitése esetén
feltétele(i): a képzés végeén keriil kiaddsra a tantsitvany.

5. Csoportlétszam

5.1. | Maximalis csoportlétszdm®: 45 fo

6. A képzésben részt vevé teljesitményét értékelé rendszer leirdsa

Elozetes tuddsmeérés (diagnosztikus) értékelés:

R A résztvevs kérésérs Biztositor,

Képzés kozbeni (fejleszts) értékelés:

A fejleszto értékelés szerepe, hogy a képzésben résztvevok fejlodését timogassa, a tanulasi igényeket
pontositsa, az oktatok tanulasszervezési feladatait segitse.

A képzés kozbeni fejlesztd értékelés, az irasbeli, szobeli, gvakorlati beszamoltatisok, az ismeretek
szamonkérésének madjai lehetnek:

* Visszakérdezés,

* Gyakorlati feladatmegoldas,

* Képzesben résztvevd visszajelzései,

+ Beszélgerés,

* Feladatlap kittliése,

» Hizi feladat ellendrzése,

+ Irasbeli felelet.

A fenti fejlesztd ériékeléshez nem tartozik mindsités, a tanuldsi és tanitasi folyamatokat szolgalja.

A keépzés kiizbeni fejlesztd értékelés sordn a képzés idétartamanak felénél félévi vizsga kerlil
megvaldsitasra. A félévi vizsga a képzés kbzepén kerill megtartasra, feladatait a képzo intézmény
62 alliga Gssze,

A félévi vizsga két részbél 4ll:

* elméleti rész: online elméleti teszt

* gyakorlati rész: konyhai gyakorlati feladatmegoldas - fozési alaptechnikak alkalmazasa kihtzott tétel
alapjan

A félévi vizsgan megszerezhetd mindsitések:
* Megfelelt
* Nem felelt meg

A megszerezhetd mindsitésekhez tartozo kovetelményszintek:
* Megfelelt: a zdrovizsgan elért legaldbb 61%-o0s teljesitmény
* Nem felelt meg: a zdrévizsgan elér 60% vagy az alaui teljesitmény.,

“Nem felelt meg” mindsitésii vizsga egy alkalommal megismételhet.

“Nem felelt meg” mindsités esetén gyvezetdi dontéssel a képzésben résztvevd kizarhaté a képzéshil.
Részivevi zard (szummativ) értékelése:

A képzés zardvizsgdval zirul. A zarovizsga a képzés végén kerill megtartasra, feladatait a képzé

63. mtézmény allitja Gssze.

A zardvizsgara boesdlds feltérele: a képzésen valo részvétel (a megengedett hidnyzas mértékének
figyelembevételével).

5 Zdrt rendszerii elektronikus tévoktatds esetén nem relevdns.

A szakénd szigndja:
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A zardvizsgan megszerezhetd mindsitések:
» Megfelelt
* Nem felelt meg

A megszerezhetd mindsitésekhez tartozo kivetelményszintek:
* Megfelelt: a zarévizsgan elért legaldbb 61%-os teljesitmény
* Nem felelt meg: a zarovizsgan elért 60% vagy az alatti teljesitmény.

7. A képzés elvégzésérol szolo igazolas kiadasinak feltételei

TANUSITVANY
2013, évi LXXVII térvény 13/B, §
1172020, (11, 7.) Korm, rendelet 22, § (1)

A képzés elvégzésérdl szold

el igazolas megnevezése:

A képzés elvégzésérdl szold tanisitvany kiadasanak feltétele:
= a félévi vizsgdn és a zarovizsgdn is  Megfelel” mindsités
72 A képzés elvégzésérdl szdld megszerzése; vagy

" | igazolds kiaddsanak feltétele(i): » a félévi vizsgan “Nem felelt meg” mindsités és a zardvizsgan
) : elért legalabb 81%-0s eredménnyel megszerzett “Megfelelt”
mindsités megszerzése.

8. A képzési program végrehajtasihoz sziikséges feltételek

A kepzési tartalomnak megfeleld felsofokn végzettséggel és

=7 I szakképzetiséggel vagy
8.1. | Személyi feltstelek: a képzés tanulmanyi teriiletének megfeleld szakképesitéssel és

legalabb Otéves szakmai gvakorlattal rendelkez6 oktato.

A P VA Az oktatot képzo intézmény foglalkoztatja munkaszerzddéssel,
Személyi feliételek biztositdsinak megbizasi szerzbdéssel vagy az oktatd alkalmazasat bizonyité
mads szerzbdéssel.

821 odja:

A képzésben részt vevd személyes jelenlétét igényld képzési
rész esetén:

A résztvevak létszamanak megfelelt oktatéterem a hozza
kapcsolddo berendezési targvak: flipchart tabla vagy kivetitd,
tanuléi és tanari létszamnak megfeleld asztal és szék,
laptop/személyi szadmitdgép, szofiverek. internetelérés,

A képzésben részt vevi interaktiv és tivolléti kapesolattal
megvalosuld jelenlétét igényld, képzési rész esetén:

* intézmény részérdl: a képzési program megvaldsitasihoz
sziikséges szamitastechnikai eszkdzok, internetelérés, a képzési
programban alkalmazott szoftverek:

_ * képzéshen résztvevo részerdl: a képzés elvégzéséhez résztvevii
8.3. | Térgyi feliéelek: oldalré] sziikséges szamitdstechnikai eszkdzok (példaul
laptop/személyi szamitogép/tablet/okostelefon, mikrofon,
webkamera) és internetelérés,

Eszkozjegyzék:

* Burgonyakoptaté - burgonyaszeletels - zoldség szeleteld
= Egyetemes konvhagép

* Elektromos kisgépek

= Fézd-siltéedények

* Kézi szerszamok

= Kézi turmix

* Mérleg

» Mosogatdgép - edénytisztitd gép - evieszkbz sziritd

* Mosogatomedencék

A szakérth szignoja: X 1
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« Munkaasztalok
* Olaj-gyorssiitd

A képzéshez sziikséges tarpyi feltételek. eszkdzok meglététa
felnottképzo tulajdonjog, haszndlati jog, bérleti jogviszony vagy
egyeb hasznalatra irdnyuld jogviszony alapjan biztositja.
Térgyi feltételek biztositdsanak A képzésben részt vevo interaktiv és tavolléti kapesolattal
modja: megvaldsul jelenlétét igényld képzési rész esetén a képzés
elvégzéséhez résztvevii oldalrol szitkséges szamitastechnikai
eszkdzoket és internetelérést a képzésben résztvevd sajat

8.4,

eszkizeként biztositja.
g5, | Akeépzishezkapcsolédoegyéd |
" | specialis feltételek:
A képzéshez kapesolodd egyéb
8.6. | specialis felt€telek biztositasanak | -
médja:
9. Szakmai vizsga

A részszakma megszerzésére irinyuld szakmai vizsgdt nem a képzo intézmény szervezi és bonyolitja. A
részszakmara felkészitd szakmai oktatashoz kapesolodoan a részszakma megszerzésére irdnyulé szakmai vizsgat
a nemzeti akkreditilasrol szolo térvény szerinti akkreditdld szerv altal személytanisito szervezetként akkreditalt
vizsgakizpont szervezhet. A szakmai vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek és a szakmai vizsga
vizsgatevékenységeinek részletes leirdsa a https://szakkepzes.ikk.hu/ weblapon érhetok el a Képzési és kimeneti
kévetelmények, Programtervek meniipontban.

A részszakma megszerzésérl Kidllitott szakmai bizonyitvany dllamilag elismert alapfoki végzettséget és
szakképesitést tanusit és legalabb egy munkakér betdltésére képesit.

A szakmai vizsgira bocsatas feltétele:

A részszakma megszerzésére irdnyulé képzés teljesitése, melyet a képzd intézmény dltal a felndttképzési
adatszolgdltatisi rendszerben kidllitott tantsitviny (7.1. pont) igazol.
Egyéb feltételek: -

wr

A szakénd szigndju




BLUEDOT STUDIO KFT.
Engedélyszam: E/2021/000123

Szakmai program
Szakdcssegéd részszakma

10. Az elézetes minésités ténye

Szakértd nyilatkozata: A képzési program eldzetes mindsitése megtoriént.
Az elbzetes minGsités helye: Szolnok
Az el6zetes mindsités iddpontja: 2024. szeptember 12.

Az elézetes mindsitést végzd felnditképzési
szakértb neve:

Németh Roland

Az elézetes mindsitést végzd felndttképzési

Soakértt nyilvintartisi sofma: FSZ/2020/000043
Felndttképzd intézmény képviseldjének i .-’u‘lf l(-“l
alﬁﬁ-&snfclckhumims aldirdsa: L/ A

A szakértd szignina:




Szakért6i vélemény

Képzés (képzési program) megnevezése Szakécssegéd

Felndttképzd megnevezése és BLUEDOT STUDIO KFT.
engedélyszima: E/2021/000123

1. A képzési program tartalma megfelel a felndttképzésrol 52616 2013. évi LXXVIL. torvénynek és szakmai
oktatds vagy szakmai képzés esetén a szakképzésrol szolo torvénynek és a szakképzésrol szolo torvény

végrehajtisarol sz616 kormanyrendeletnek.

2. A keépzési programban meghatarozott tartalommal, feltételekkel és médon, valamint a képzéssel érintett

célesoport szamdra megszerezhetok a képzési programban megjelslt kompetencidk.

3. A képzési program minden oldala folvamatos oldalszamozéssal van ellatva,

Szolnok, 2024, szeptember 12.

Németh Roland, FSZ/2020/000043
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