BLUEDOT STUDIO Kit. Képzési program
Nyilvantartdsi szam: B/2020/001366 Cukrasz mivészetek

Bluedot Studio Kft.

KEPZESI PROGRAM

Készllt: a feln6ttképzésrél szolo 2013. évi LXXVIL. torvény 12. §-a alapjan

CUKRASZ MUVESZETEK

BELSS NYILVANTARTASI szam: PAP 1.2 VERZIO

Budapest, 2024.09.05.



BLUEDOT STUDIO Kift.
Nyilvantartasi szam: B/2020/001366

Képzési program
Cukrasz mivészetek

KEPZESI PROGRAM

1. A képzési program alapadatai

1.1. | Képzés megnevezése: Cukrasz miivészetek

1.2. | A képzés célia: A képzés célja, hogy a képzésben résztvevé a képzés soran
betekintést nyerjen a magas szintl cukraszmivészet elméleti és
gyakorlati részébe egyarant, elsajatitsa a kilénbdzé cukrasz fozési és
siitési alaptechnikakat és azokat magas szinten hasznélni tudja.
Megismerje a gasztronomia kulonbozo kapcsolodd teriileteit és a
gasziro vallalkozas beinditasanak és fejlesztésének lehetdségeit,
tovabba a HACCP rendszerének szabélyait, mikddését.

1.3. | A képzés célcsoportja: A kepzes ceélcsoportjat jelenti minden olyan személy, aki a képzési
programmal elérhetd ismeretek, készségek é&s kompetenciak
meqgszerzéset tizte ki célként maga elé.

1.4. | A képzés soran A képzesben részivevo:

megszerezhets - kepes megfogalmazni sajat karrier c2ljait;
kompetenciak: - ismeri és képes betarlani a higiéniai eés kérnyezetvédelmi
szabalyokat;
- ismeri és képes megnevezni és leirmni az alapvetd sitési és
cukraszati konyhatechnologiai miiveleteket, eljarasokat.
- Onismerete alapjan képes céljai redlis megfogalmazasara
térekedni;
= a pontos munkavégzésre, munkahelyi korlilményei rendben
tartasara;
- képes munkaja soran az informacidcserére és munkatarsaival
egyuttmikddésre keész, hozzaallasaban igyekvd;
- Onallé munkavégzés soran képes a szikséges feladat
elvégzeésének preciz kivitelezésére.,
2. A képzésbe valé bekapcsolodas és részvétel feltételei

2.1. | Iskolai végzetiség: Nem szikséges.

2.2. | Szakmai végzetiség: Nem sziikséges.

2.3. | Szakmai gyakorlat: Mem szilkséges.

2.4. | Egészségiigyi alkalmassag: | Nem szikséges.

2.5. | Elozetesen elvari ismeretek: | Nem sziikséges.

2.6. | Egyéb feltételek: Nincs.

3. Tervezett képzési idé

3.1. | A képzés draszama: 50 ara

4. A képzés tananyagegységei
A képzés tananyagegységeinek megnevezése:' Oraszama:
4.1. | Cukrasz miivészetek 50 dra
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4.1. Tananyagegyseég

4.1.1.

Megnevezése:

Cukrasz mivészetek

4.1.2,

Célja:

A keépzés célja, hogy a képzésben reszivevi a kepzés soran
betekintést nyerjen a magas szinli cukraszmivészel elméleti és
gyakorlati részébe egyarant, elsajétitsa a kilénbozd cukrasz fGzési
és sutési alaptechnikakat és azokat magas szinten hasznalni tudja.
Megismerje a gasztronomia kilonbozé kapcsolodo terileteit es a
gasziro véllalkozas beinditasanak és fejlesztésenek |ehetOseégeit,
tovabba a HACCP rendszerének szabalyait, mikddéseét,

4.1.3.

Megvaldsitdsa soran
alkalmazott munkaformak:

A képzésben részt vevd jelenlétét igénylé képzés: frontdlis okiatas,
egyéni feladatmegoldas.

4.14,

Megvalodsitasa soran
alkalmazott képzési
mobdszerek:

A képzési médszerek alkalmazkodnak a tananyag tarlalmahoz,
jellegéhez.

A képzési modszerek: elbadas, magyarazat, megbeszélés,
rendszerezés, megfigyelés, egyéni feladatmegoldas.

4.1.5.

Oraszama:

50 dra

4.1.6.

Beszamithald draszama®:

0 ora

4.1.7.

Tartalma:

Leveles tészta, invert leveles tészta

Brids

Pate brisée, Pate sablée, Pate sucrée
Choux paste, choux with craquelin, éclairs, chouquettes
Mille feuille, tropézienne, pithiviers
Kemeény és lagy karamell, karamell szosz
Kandirozott gylimolesok, gylimadles patek
Csokoladé — éicsokolade

Csokoladé — tej-, fahér- és ruby csokolade
Tortak — alapok

Tortak — dekoraciod

Elédesszertek & petil fours
Tanyérdesszertek

HACCP

Gasztromarketing

Vallalkozasinditas és fejlesztés
Taplalkozastudomany

Fenntarthald mezdgazdalkodas
Palyaorientacié / Szakmai gyakoriat

A tananyagegység
elvégzésérdl szdld igazolas
kiadasanak feltétele(i):

A tananyagegység elvégzésérdl nem kerll kiadasra kilon igazolas. A
7.2. pontban meghatarozofl feltételek teljesitése esetén a kepzes
végén kerll kiadasra a lanusitvany.

*Kaniakloratol eltérs munkaformaalkalmazésa eselén, ha a képzés oraszamaba beszamithato

5. Csoportlétszam

51

Maximalis csoportléiszam: (f8)

1515

6. A képzésben résztvevo teljesitményét értékeld rendszer leirasa

6.1.

A képzésben részivevd teljesitményét képzés kizben fejleszio értekelés keretében értékeljilk. A
fejleszté értékelés szerepe, hogy a képzésben résztvevok fejlodesét tamogassa, a tanulasi
igényeket pontositsa, az oktatok tanulasszervezeési feladatait segitse.
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A képzes kozbeni fejlesztt értékelés madjai: visszakérdezés, képzésben részivevd visszajelzései,

beszélgetes.

A fejlesztd ertékeléshez nem tartozik mindsités, a tanulasi és tanitasi folyamatokat szolgalja.

A képzés elméleti zardvizsgaval zérul a Google Classroom fellletén kviz formatumban,

A zarovizsga a képzés végén kerill megtariasra, feladatait a képzd intézmeény hatarozza meg.
A zard feladaton megszerezhetd mindsitések:

Megfelelt: a zaro feladaton elert legalabb 61%-o0s teljesitmény

Nem felelt meg: a zard feladaton elért 1% alatti teljesitmény.

7. A képzés zarasa

7.1

A képzés elvégzésérdl szolo
igazolas megnevezeése:

TANUSITVANY
2013. évi LXXVII. torvény13/B. §
11/2020. (II. 7.) Korm. rendelet 22, § (1)

7.2

A képzés elvégzésérsl szolé
igazolas kiadasanak
feltételei:

A keépzés vegi zaro éntékelés keretében a zardvizsga eredmeényes,
megfelelt mindsitésh teljesitése.

A Felnditképzési térvény 13/B. § (1)-nak megfelelden a Tandsilvany
a képzésben részl vevi szemeély kérésére kerul kigllitasra.

8. Akepzési

program végrehajtasahoz sziikséges feltételek

8.1.

Szemelyi feltételek:

A kepzesi program tartalmahoz illeszkedd felsofokld végzettsegl
trénerfoktatd vagy kozépfokl végzettséggel és a képzési program
tartalmahoz illeszkedd legalabb 3 éves szakmai tapasztalattal
rendelkezd trénerfoklatd.

8.2.

Szemeélyi feltételek
biztositasanak médja:

Megbizasi szerzodessel, munkaszerzbdessel
alkalmazasat bizonyitd egyeb szerzddessel.

vagy az oktaté

8.3.

Targyi feltételek:

A képzésben részt vevd személyes jeleniétét igényld képzési rész

esetén:

-a resztvevok lélszamanak megfelelé oktatéterem a hozza
kapcsolodd berendezési targyak: flipchart tabla vagy kivetitd,
tanuldi és tanari [étszamnak megfeleld asztal és szék

A képzésben részt wvevd interaktiv és tavolléli kapcsolattal
megvalosulo jelenlétét igényld, illetve a képzésben résztvevd
személyes jelenlétét nem igényld képzési rész esetén:

- felnOttképzd részérdl: a képzési program megvaldsitasahoz
szilkséges szamitastechnikai eszkdzdk (pl. laptop, személyi
szamitogép, tablet, okostelefon, mikrofon, webkamera) internet
elérés, a képzési programban alkalmazoit szoftverek, Google
Classroom feluletén, digitalis tananyag;

- képzésben részivevd részeérdl: a képzés elvégzéséhez részivevdi
oldalrdl szikséges szamitastechnikai eszkozok (pl. laptop,

személyi szamitégép, tablet, okostelefon, mikrofon, webkamera)
internet elérés, a képzési programban alkalmazott szoftverek.

8.4.

Targyi feltételek
biztositasanak modja:

A kepzéshez szilkséges targyi feltételek, eszkozdk meglétét a
felndttképzd tulajdonjog, hasznalati jog, bérleti jogviszony vagy egyéb
hasznalatra iranyulo jogviszony alapjan biztositja.

B.5.

A képzéshez kapcsolodo
egyéb specidlis feltételek:

nincs
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8.6.

A képzéshez kapcsolddd

egyéb specialis feltételek
biztositasanak madja:

nincs
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